sal

COfe restaurante bar chiringuito de luxe
menU del medio dia

Oferta para los trabajadores del PRBB:

sal café

Salcafe, 60 m de fachada
acristalada al mar. Tiene p|u)-'r_1_,
tiene terraza, tiene misica

y tiene disefio.

Cocina arigimﬂ que mezcla

la tre n mediterranea

con ofras culturas. f
Meno mediodia: 11 €

Ment Wok: 9 €

restaurante bar

playa Barceloneta, parking més
préximo en Hospital de?i’\or.
teléfono de reservas:
93 224 07 07

Hospital : www.salcafe.com

del Mar
Torra
Murfre
Holel Arts




sal

COfe restaurante bar chiringuito de luxe

MenU medio dia:

* Primer plato: ensaladas, cremas, pasta...
* Segundo plato: carnes, pescado fresco, paella...

Men( wok:
* Noodles estilo oriental con bol de ensalada
verde:
* Pad thai: con pollo
* Sotanghon: con verduras
* Setas: con shitake y shjimeji
* Mie goreng: con verduras y huevo frito

Ambos menUs:

* Postres caseros: yougur natural con miel y pipas
de calabaza, tartas, macedonia de fruta fresca,
helados...

* Bebida: agua, cerveza o vino.

Ademds os ofrecemos nuestros mends para grupos tanto de dia como
de noche para mdés 10 personas, conultar nuestra pégina web

www.salcafe.com
Reservas 93 224 07 07




restaurante bar chiringuito deluxe

en un entorno incomparable, en el epicentro de todas las miradas de
barcelona, frente al mar mediterrdneo, se encuentra sal cafe. sus
sesenta metros de fachada acristalada y una espectacular barra frente
al mar hacen del local un auténtico escaparate de luz frente al que las
olas vienen y van. en plena playa de la barceloneta, cuenta asimismo
con una de las pocas terrazas de la ciudad emplazada en la arena
misma. las reglas de su cocina no han variado desde sus inicios, y de
este modo sal cafe sigue apostando por una cocina original en la que
se entrecruzan la tradicién mediterrénea con la de otras culturas tan
dispares como la japonesa, la indonesia o la brasilefa. y todo sin
olvidar el origen marinero de su emplazamiento. de este modo, junto
al pescado salvaje del dia se puede degustar diversos tipos de
arroces, y junto a sus ya tradicionales moquecas brasilefias, opciones
bdsicas como un mend infantil o un plato tan exquisito y poco comidn
como las ortigas de mar. la cuidada decoracién del local, en la que
se percibe un toque retro a modo de guifio a los afios 70, lo convierte
asimismo en un lugar que resulta tan acogedor de dia como de
noche. las caracteristicas de sal cafe permiten organizar desde
grandes eventos para mds de 250 personas hasta pequefios grupos,
siempre con vistas al mar. sal cafe estd abierto todo el afio y puede
organizar desayunos, comidas, cenas y otros eventos para empresas y
particulares.la capacidad de nuestro equipo en organizar eventos esté
acreditada por los més de once afios de experiencia en el mundo de
la restauracién.

contfacto: sue garcia iniesta rrpp
salcafe@salcafe.com
93 224 07 07













cafe

MENU GRUPOS

MENU 32 €

De Primero
Rollitos Vietnamitas
Chipirones con cebollita tierna
Carpaccio de Alcachofas con aceituna negra y parmesano

Queso Mahén con membrillo
Ensalada Sal Café

De segundo a elegir
Pollo Tandoori con chutney de mango
Calamarcitos con shitake y verduras
Hamburguesa de ternera con cebolla confitada

Postres a elegir
Mousse de chocolate
Fruta fresca
Tartas caseras
Helados y sorbetes

Vino
Tinto: Perelada Masia
Blanco: Perelada Masia

Café, té o infusiones incluidas.
Refrescos, copas y cerveza se factura a parte.



cafe

MENU GRUPOS

MENU 40 €

De Primero
Jamén ibérico y pan con tomate
Carpaccio de alcachofas con aceituna negra y parmesano
Chipirones con cebollita tierna

Rollitos Vietnamitas
Ensalada Sal Café

De segundo a elegir
Entrecéte de buey con salsa biryani, arroz basmati y setas
Moqueca de camarao con puré de yuca y arroz basmati
Ventresca de atin con soja y aceite de limén

Postres a elegir
Mousse de chocolate
Fruta fresca
Tartas caseras
Helados y sorbetes

Vino
Tinto: Guelbenzu Vierlas
Blanco: Sumarroca Muscat

Café, té o infusiones, agua, refrescos y cerveza incluidos.



cafe

MENU GRUPOS

MENU 50 €

Aperitivo
Jamén ibérico y pan con tomate
Almejas a la plancha

De primero
Sopa de tomate con mascarpone y albahaca
Rollitos vietnamitas
Carpaccio de alcachofas con aceituna negra y parmesano
Pil — Pil de hongos
Ensalada Sal Cafe

De segundo a elegir
Entrecéte de buey con salsa biryani, arroz basmati y setas
Pescado salvaje fresco al carbén

De postre
Mousse de chocolate
Tartas caseras
Fruta fresca
Helados y sorbetes

Vinos
Tinto: Enate Crianza Somontano
Blanco: Gessami Gramona Penedés

Cava:
Gramona Imperial

Cafés y trufas de chocolate amargo, té o infusiones, cerveza y refrescos incluidos



	Sal Café.pdf
	Sal Café 1.pdf
	Sal Café 2.pdf

